23 Ocak 2008 CARSAMBA Resmi Gazete Sayi : 26765

TEBLIG

Tarim ve Kdyisleri Bakanligindan:
TURK GIDA KODEKSI YUMURTA VE YUMURTA URUNLERI TEBLIGI
(TEBLIG NO: 2007/54)

Amag

MADDE 1 — (1) Bu Tebligin amaci saglikli yumurtact tavuklardan elde edilmis yumurta ve teknigine uygun, hijyenik
sekilde iretilmis yumurta {iriinlerinin, paketlenmesi, muhafazasi, depolanmasi, taginmasi ve pazarlanmasini saglamak iizere
bu iirlinlerin 6zelliklerini belirlemektir.

Kapsam

MADDE 2 — (1) Bu Teblig, evcil tavuktan (Gallus gallus var. domesticus) elde edilen yumurta ve yumurta iiriinlerini
kapsar. Diger kanatli hayvanlara ait yumurta ve yumurta {riinleri ile kulugkalanmis ve pismis yumurtalar bu Teblig
kapsaminda degildir.

Dayanak

MADDE 3 — (1) Bu Teblig, 16/11/1997 tarihli ve 23172 miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk
Gida Kodeksi Yonetmeligi’ne gore hazirlanmustr.

Tanimlar

MADDE 4 — (1) Bu Tebligde gegen;

a) A simfi yumurta: Gallus gallus var. domesticus cinsi tavuklardan elde edilen ve dogrudan insan tiiketimine sunulan
kabuklu yumurtayz,

b) B smifi yumurta: Gallus gallus var. domesticus cinsi tavuklardan elde edilen, A sinifi yumurtanin 6zelliklerini
karsilayamayan ve yumurta iiriinlerinin hazirlanmasina uygun kabuklu yumurtayi,

¢) Catlak yumurta: Yumurta kabugunun sert kisminin hasar gordiigii, ancak kabuk alti zarmin biitlinliigiiniin
bozulmadigi ve olusan hasarin ¢iplak gozle goriilebildigi yumurtay,

¢) Ekstra taze yumurta: Paketlendigi tarihte hava boslugu 4 mm veya daha diisiik olan, raf 6mrii iiretim tarihinden
itibaren dokuz giinii gegmeyen A smifi yumurtay,

d) Isletme numarasi: Tarim ve K&yisleri Bakanligimin bilgisayar destekli veri tabanma kaydedilirken kanath
isletmelerine Bakanlik il/ilge miidiirliikkleri tarafindan verilen, iki haneli {ilke kodu ve iki haneli il trafik kodunun ardindan
gelen isletmeye 6zgii 10 rakamli bir sayi ile birlikte toplam 14 haneden olusan numarayi,

e) Kirtk yumurta: Yumurta kabugunun sert kisminin ve kabuk alt1 zarinin biitiinliigiiniin bozuldugu yumurtayi,

f) Kulugkalik yumurta: Civciv {iretimi amaci ile elde edilen yumurtayt,

g) Kulugkalanmis yumurta: Kulugka makinesine konmus kulugkalik yumurtay,

§) Kiimes numarasi: Tarim ve Koyisleri Bakanliginin bilgisayar destekli veri tabanina kaydedilirken kanatl
isletmelerinde bulunan her bir kiimesteki siiriilere Bakanlik il/ilce midiirliikleri tarafindan verilen 1, 2, 3, ... gibi sira
numarasini,

h) Pastdrizasyon: Yumurtadaki, Salmonella basta olmak {izere patojen mikroorganizmalarin vejetatif formlarinin
tamamini yok etmek amaciyla uygulanan, {irliniin iiretim teknolojisine uygun yeterli bir sicaklik-zaman kombinasyonuyla
gerceklestirilen islemi,

1) Temiz yumurta: Kabuk yiizeyinde hi¢bir yabanci madde igermeyen yumurtayi,

i) Yabanct madde: Dogal olarak yumurtanin yapisinda yer almayan i¢ ve dis kaynakli, organik ve inorganik
maddeleri; yumurta i¢inde bulunabilecek kan lekeleri, kanli olusumlar, et benekleri ve embriyonal olusumlari,

j) Yumurta: Gallus gallus var. domesticus cinsi tavuklardan elde edilen ve dogrudan insan tiiketimine sunulan veya
yumurta {iriinlerinin hazirlanmasina uygun kabuklu yumurtayi,

k) Yumurta aki: Yumurta kabugu ve yumurta sarisi arasinda bulunan saydam maddeyi,

1) Yumurta kabugu: Yumurta igerigini digtan ¢evreleyen, distan ige dogru kiitikula, kalsiyum tabakasi ve ¢ift katl
kabuk alt1 zarindan olusan yapuiy1,

m) Yumurta sarist: Yumurtanin ortasinda bulunan, vitelin zari ile ¢evrilmis sar1 renkli maddeyi,

n) Yumurta iriinleri: Kabugundan ayrilmis tiim yumurta, yumurta sarisi, yumurta aki veya karisimlarindan elde
edilen, diger gida maddeleri ile de kombine edilebilen; teknigine uygun sekilde iiretilmis, en az %50 oraninda yumurta iceren
stvi, konsantre edilmis, kurutulmus, dondurulmus, koagiile edilmis, kristalize ve benzeri iiriinleri,

ifade eder.

Hammadde, islem ve iiriin 6zellikleri

MADDE 5 — (1) Bu Teblig kapsanmndaki {iriinlerin genel 6zellikleri asagida verilmistir:

a) Yumurtalar saglikli hayvanlardan elde edilmis olacaktir.

b) Yumurtalar ve yumurta irtinleri kendine has tat, koku ve renkte olacaktir.

¢) Dogal renk ve kokusunu kaybetmis, ¢iirlimiis, kokusmus, yumurtalar ile kulugka islemi uygulannmis yumurtalar
dogrudan tiiketime sunulamaz ve gida sanayinde de kullanilamaz.

¢) Yumurta iiriinlerinin iiretiminde kullanilacak yumurtalarin kabuklar1 yapisal gelisimini tam olarak tamamlamis
olur ve kirik igermez.

d) Kirik yumurtalar yumurta tirinlerinin iiretimi de dahil olmak {izere, gida maddelerinin iiretiminde kullanilamaz.

e) Catlak yumurtalar tiretildikleri ¢iftlikten ve paketleme merkezinden dogrudan yumurtalarin islenecekleri isletmeye
getirilmesi ve isletmeye alindiktan sonra bekletilmemesi kosuluyla yumurta iiriinlerinin tiretimi de dahil olmak iizere gida
maddelerinin {iretiminde kullanilabilir.

f) Yumurtalar, temiz ve kuru olmadikga kirillamaz.



g) Yumurta kirma islemi, yumurta iiriinlerinin tiretimindeki diger islemlerden ayr bir yerde, kontaminasyonu en aza
indirecek sekilde yapilir. Catlak yumurtalar miimkiin oldugunca ¢abuk islenir.

§) Bu Teblig kapsamindaki yumurta iriinlerinin yan1 siwra diger kanatli hayvanlara ait yumurta {irtinlerinin de
iretildigi isletmelerde, farkli kanath tiirlerine ait yumurtalar birlikte islenmez. Farkli bir tiire ait yumurtalarin iglenmesine
baglanmadan &nce tiim ekipmanlar temizlenir ve dezenfekte edilir.

h) Yumurtalarin igerigi santrifiij ile ya da ezilerek alinmamali, ayrica bos yumurta kabuklarinda kalan yumurta aki
kalmtilariin ayrilmasi igin santrifiij kullanilmamalidir.

1) Kirilan yumurtalar, mikrobiyolojik riskleri elimine etmek veya kabul edilebilir bir seviyeye indirmek i¢in miimkiin
oldugunca hizli bir sekilde igleme tabi tutulur. Yetersiz islem goren bir parti, eger yeni bir islemle insan tiiketimi i¢in uygun
hale getirilebilecekse, aym isletmede tekrar isleme almabilir. Insan tiiketimi igin uygun olmadig1 tespit edilen iiriinler, insan
tiiketimine sunulamaz ve bunu saglamak i¢in denatiire edilir.

i) Kuru veya kristalize albiimin tiretiminde kullanilacak olan yumurta aki, sonradan 1sil isleme tabi tutulacagindan
onceden 1s1l iglem uygulanmasina gerek yoktur.

j) Yumurta igerigi yumurtalarin kirilmasindan sonra hemen islenmeyecekse, dondurularak ya da +4 °C’den yiiksek
olmayan bir sicaklikta muhafaza edilir. +4 °C’de tutulmasi durumunda, iiriine islenmeden 6nceki muhafaza siiresi 48 saati
asamaz. Ancak bu sartlarin yerine getirilmesi, yumurta akindaki sekerin ayrilmasi islemi hemen gergeklestirilecekse, sekeri
ayrilan {iriinler igin zorunlu degildir.

k) Oda sicakliginda tutulan stabilize edilmemis ve islemi devam edecek olan ara {iriinler +4°C’yi gegcmeyecek sekilde
sogutulur. Dondurulacak tirtinler ise igleme basamaklar1 tamamlandiktan sonra hemen dondurulur.

1) Modifiye edilmemis yumurta tiriinlerinde, kuru maddedeki 3 OH—butirik asit miktar1 10 mg/kg’1 agamaz.

m) Yumurta driinlerinin {iretiminde kullanilacak olan hammaddenin kuru maddesindeki laktik asit miktar1 1000
mg/kg’1 asamaz. Fermente {iriinlerde bu deger fermantasyon isleminden 6nce kaydedilen deger olacaktir.

n) Yumurta iriinlerindeki yumurta kabugu ve zar kalmtisi ile diger partikiillerin toplam miktart 100 mg/kg’1 asamaz.

0) Islenmemis yumurta iiriinlerini islemek veya islenmis yumurta iiriinlerini daha ileri diizeyde islemek icin
kullanilan herhangi bir 1s1l iglem yontemi; isleme tabi tutulan lirliniin tamamint belirlenen bir siire i¢inde belirlenen sicakliga
yiikseltmeli, islem sirasinda iiriiniin kontamine olmasini 6nlemelidir.

0) Yumurta iiriinlerinin iiretimi sirasinda uygulanan 1s1l islemin istenen amaca ulagsmasini saglamak igin, sicaklik,
basing, mikrobiyolojik dzellikler gibi temel parametreler diizenli olarak kontrol edilir.

p) Yumurta iriinlerinin iiretimi sirasinda kullanilan 1s1l islem yontemi uluslararasi kabul gérmiis standartlara uygun
olmalidir.

r) Pastdrize yumurta iiriinleri alfa amilaz testine negatif reaksiyon vermelidir.

s) Yumurtalar 6zelliklerine gére A sinifi ve B sinifi olmak iizere ikiye ayrilir.

(2) A sifi yuomurtalarin 6zellikleri asagida verilmistir:

a) A simufi yumurtalarin 6zellikleri Ek-1’e uygun olacaktir.

b) A sinifi yumurtalar yikanarak veya baska bir yontemle temizlenemez ve yaglama islemine tabi tutulamaz.

¢) A smifi yumurtalar agirliklarina gore smiflandirilir ve agirlik siniflari Ek-2’ye uygun olur.

(3) B sinift yumurtalar gida sanayinde kullanilir.

(4) Ek-1"de yer alan 6zelliklerini kaybetmis olan A sinifi yumurtalar B sinifina alinabilir.

Katki maddeleri

MADDE 6 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan {iriinlerde kullanilan katki maddeleri, 25/8/2002 tarihli ve 24857
sayill1 Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi-Gidalarda Kullanilan Renklendiriciler Tebligi 21/9/2006 tarihli ve
26296 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi-Gida Maddelerinde Kullanilan Tatlandiricilar Tebligi ve
25324 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi-Renklendiriciler ve Tatlandiricilar Disindaki Gida Katki
Maddeleri Tebligi’nde yer alan hiikiimlere uygun olacaktir.

Aroma maddeleri

MADDE 7 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan yumurta {riinlerinde kullanilan aroma maddeleri, Tiirk Gida
Kodeksi Yonetmeligi’nin Gida Aroma Maddeleri Boliimii’ne uygun olacaktir.

Bulasanlar

MADDE 8 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerdeki bulasanlarin miktarlari, 23/9/2002 tarihli ve 24885 sayili
Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi-Gida Maddelerinde Belirli Bulasanlarin Maksimum Seviyelerinin
Belirlenmesi Hakkinda Teblig’e uygun olacaktir.

Pestisitler

MADDE 9 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan {iriinlerdeki pestisit kalint1 diizeyleri, 11/1/2005 tarihli ve 25697
sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi-Gidalarda Maksimum Bitki Koruma Uriinleri Kalnti Limitleri
Tebligi’nde yer alan hiikiimlere uygun olacaktir.

Veteriner ilaclar1 kalint1 diizeyleri

MADDE 10 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iriinlerdeki veteriner ilaglar: kalint1 diizeyleri, 28/4/2002 tarihli ve
24739 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi-Hayvansal Kokenli Gidalarda Veteriner ilaglar1 Maksimum
Kalint1 Limitleri Tebligi’nde yer alan hiikiimlere uygun olacaktir.

Hijyen

MADDE 11 — (1) Bu Teblig kapsamindaki iiriinler, Tiirk Gida Kodeksi Yo6netmeligi’nin Gida Hijyeni Boliimii ile
2/9/2001 tarihli ve 24511 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi-Mikrobiyolojik Kriterler Tebligi’nde yer
alan hiikiimlere uygun olacaktir.

(2) Yumurta {iriinlerinin mikrobiyolojik 6zellikleri Ek-3’e uygun olacaktir.

isyeri 6zellikleri

MADDE 12 — (1) Yumurta iriinlerinin tiretimi i¢in kurulan, tasarlanan ve donatilan isletmelerde asagidaki islemler
birbirinden ayr1 bolimlerde gerceklestirilir.



a) Kirli yumurtalarin yikanmasi, dezenfekte edilmesi ve kurutulmasi,

b) Yumurtalarin kirilmasi, muhteviyatlariin toplanmasi ve kabuklarinin ve zarlarinin uzaklastirilmasi,

¢) Bu maddenin (a) ve (b) bentlerinde bahsedilenler disindaki islemler.

Ambalajlama, etiketleme ve isaretleme

MADDE 13 — (1) Bu Teblig kapsamindaki iiriinler; Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi'nin Ambalajlama ve
Etiketleme-Isaretleme Béliimii ile 25/8/2002 tarihli ve 24857 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi-Gida
Maddelerinin Genel Etiketleme ve Beslenme Yoniinden Etiketleme Kurallar1 Tebligi’'nde yer alan hiikiimlere uygun
olacaktir. Bu kurallara ek olarak;

a) A smifi yumurtalarda isletme ve kiimes numarasi, kolayca goriilebilir, okunakli ve en az 2 mm yiikseklikte olacak
sekilde yumurta kabugu iizerine damgalanir.

b) A smifi yumurtalarn agirlik ve 6zellik smiflar etikette, iiriin adi ile ayni yiizde belirtilir. Ozellik simfi belirtilirken
"A sinift" ifadesi veya "A" harfi kullanilir. A sinifi yumurtalarin agirlik siniflarini simgeleyen harfler en az 2 mm yiikseklikte
olmak ve gevresinde en az 12 mm ¢apinda bir gember bulunmak kosulu ile yumurta kabugu iizerine de damgalanabilir.

¢) A smift yumurtalarin agirhik siniflari, Ek-2’de verilen harflerle veya bunlara karsilik gelen ifadelerle veya her
ikisiyle belirtilir. Ayrica ilgili agirliklar da verilebilir. Ek-2’de verilen agirlik siniflan farkli renk, sembol, ticari marka veya
baska bir gosterim sekliyle alt siniflara boliinemez.

¢) A sinifi yumurtalarin etiketinde son tiiketim tarihi ".....tarihine kadar tiiketilmelidir." veya ".......... tarihinden 6nce
tiiketilmelidir." ifadeleri kullanilarak yazilir. Yumurtalarin etiketinde iiretim tarihi de yazilabilir.

d) A smifi yumurtalar yumurtlama tarihinden itibaren 21 giin i¢inde tiiketiciye ulastirilir. A sinifi yumurtalarin son
tilketim tarihi, yumurtlama tarihinden itibaren 28 giinden fazla olamaz. Eger yumurtlama tarihi farkli olan yumurtalar ayn
paket iginde satiga sunuluyorsa, son tiiketim tarihi belirlenirken ilk yumurtlama tarihi dikkate alinir.

¢) Paketlendigi tarihte hava boslugu 4 mm veya daha diisiik olan A sinifi yumurtalar yumurtlama tarihinden itibaren
dokuzuncu giine kadar "ekstra taze" olarak tanimlanabilir. Bu ifade kullanildiginda " ......... tarihine kadar ekstra taze"
seklinde belirtilir ve "............ " yerine yumurtlama tarihinden sonraki dokuzuncu giiniin tarihi yazilir. Ayrica "ekstra taze"
olarak nitelendirilen yumurtalarin etiketi {izerinde yumurtlama tarihi yer alir.

f) B smifi yumurtalarin ambalaji tizerinde "B siifi" ifadesi veya "B" harfi yer alir. B simifi yumurtalarin sinifini
simgeleyen harf, yiiksekligi en az 5 mm olmak ve ¢evresinde en az 12 mm ¢apinda bir gember bulunmak kosulu ile yumurta
lizerine damgalanabilir.

g) B sinifi yumurtalarin ambalaji {izerine son kullanim tarihi ile birlikte paketleme tarihi de yazilir.

&) B simifi yumurtalarin ambalaji {izerinde, en az 2 cm yiikseklikte biiyiik harflerle "GIDA SANAYT ICINDIR" yazis1
yer alir.

h) Yumurtalarin {iretim tarihi yumurtlama tarihiyle ayn1 olur.

1) Yumurta ambalajinin iizerinde net olarak goriilebilecek bi¢cimde "Satin aldiktan sonra buzdolabinda/sogukta
muhafaza ediniz" ifadesi yer alir.

1) Yumurtalar ambalajsiz olarak miibadele konusu yapilamaz.

j) Yumurtalarin dagittm ambalajlarinin {izerinde asagidaki bilgiler de yer alir:

1) Ureticinin ve paketleyicinin adi ve adresi

2) Isletme numarasi

3) Uretim izni tarihi ve say1st

4) Yumurtalarin sayis1 ve/veya agirlig

5) Uretim tarihi veya periyodu

6) Sevkiyat tarihi

k) Bagka bir gidanin iiretiminde bilesen olarak kullanilmak iizere sevk edilen yumurta iiriinlerinin etiketi iizerinde,
iirtiniin depolanmasi gereken sicaklik ve bu sicaklikta tutulabilecegi siire yer alir.

Tasima ve depolama

MADDE 14 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan {iriinlerin taginmasi ve depolanmasi sirasinda Tiirk Gida Kodeksi
Yonetmeligi’nin Gidalarin Taginmasi ve Depolanmasi Boliimii’ndeki kurallara uyulur. Bu kurallara ek olarak;

a) Yumurtalar iiretildikleri isletmelerde, toplanma isleminden hemen sonra depolarda violler i¢inde muhafaza edilir.

b) A sinift yumurtalar (+5) — (+12)°C sicakliklarda muhafaza edilir ve taginir. Ancak 24 saatten fazla olmamak iizere
sevkiyat sirasinda veya 72 saatten fazla olmamak iizere perakendecide +5°C’nin altindaki bir sicaklikta tutulabilir.

¢) B smifi yumurtalar (+5) — (+12)°C’de ve % 70 — 85 bagil nem iceren depolarda muhafaza edilir ve belirtilen
sicakliklarda taginir.

¢) Yumurta {irinlerinin depolama sicakliklar1 asagidaki dereceleri asamaz:

Uriin Tipi Depolama Sicakligi
Derin dondurulmus iiriinler -18°C
Dondurulmus iiriinler -12°C
Sogutulmus iiriinler +4°C
Pastorize liriinler +4°C
Kurutulmus tirtinler (yumurta aki haricg) +15°C

d) Yumurtalar iiretildigi yerde ve tiiketiciye ulastirilana kadarki tiim agamalarda temiz ve kuru yerlerde ve yabanci
kokulardan ari bigimde depolanir; darbelerden, dogrudan giines 1s181indan ve biiyiik sicaklik dalgalanmalarindan korunur.

Numune alma ve analiz yontemleri

MADDE 15 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerden Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin Numune Alma ve
Analiz Metotlar1 Boliimii’'nde belirtilen kurallara uygun olarak numune alinir ve uluslararas: kabul gérmiis analiz metotlar1
uygulanir.

Tescil ve denetim



MADDE 16 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan {iriinleri iireten ve satan isyerleri; tescil ve izin, ithalat islemleri,
kontrol ve denetim sirasinda bu Teblig hiikiimlerine uymak zorundadir. Bu hiikiimlere uymayan igyerleri hakkinda 5/6/2004
tarihli ve 25483 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan 5179 sayili Gidalarm Uretimi, Tiiketimi ve Denetlenmesine Dair Kanun
Hiikmiinde Kararnamenin Degistirilerek Kabulii Hakkinda Kanun hiikiimlerine gore yasal islem yapulir.

Denetim

MADDE 17 — (1) Bu Tebligde yer alan hiikiimlerin uygulanmasi ile ilgili denetim 5/6/2004 tarihli ve 25483 sayili
Resmi Gazete’de yayimlanan 5179 sayili Gidalarin Uretimi, Tiiketimi ve Denetlenmesine Dair Kanun Hiikmiinde
Kararnamenin Degistirilerek Kabulii Hakkinda Kanun’a gére Tarim ve Kdyisleri Bakanlig: tarafindan yerine getirilir.

Avrupa Birligi’ne uyum

MADDE 18 — (1) Bu Teblig, 1028/2006/EC sayili Yumurtalarin Pazarlama Standartlarma Iliskin Konsey Tiiziigii ve
557/2007/EC sayitlh Yumurtalarm Pazarlama Standartlarma iliskin 1028/2006/EC sayili Konsey Tiiziigiiniin Uygulama
Esaslarina Dair Komisyon Tiiziigl dikkate alinarak Avrupa Birligi’ne uyum gercevesinde hazirlanmistir.

Yiiriirlitkten kaldirilan mevzuat

MADDE 19 — (1) Bu Teblig ile 27/3/2000 tarihli ve 24002 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi-
Yumurta ve Yumurta Uriinleri Tebligi yiiriirliikten kaldirilmstir.

Uyum zorunlulugu

GECICi MADDE 1 — (1) Halen faaliyet gosteren ve bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinleri iireten ve satan
igyerleri, bu Tebligin 13 iincii maddesinin (a) bendinde yer alan hiikkme bir yil igerisinde, diger hiikkiimlerine ise ii¢ ay
igerisinde uymak zorundadir.

Yiiriirliik

MADDE 20 — (1) Bu Teblig yayimu tarihinde yiirtirlige girer.

Yiiriitme

MADDE 21 — (1) Bu Tebligi Tarim ve Kdyisleri Bakani yiirtitiir.

Ek-1
A Smifi Yumurtalarm Ozellikleri

1) Yumurta kabugu; normal, temiz ve hasarsiz olur.

2) Hava boslugu; "ekstra taze" olarak satisa sunulan yumurtalarda 4 mm, digerlerinde 6 mm’den yiiksek olamaz ve
sabit olur.

3) Yumurta aki; berrak, saydam ve jel kivaminda olur, yabanci madde igermez.

4) Yumurta sar1st; 151k muayenesinde merkezde yuvarlak golge seklinde goriiliir, yumurtanin dondiirtilerek hareket
ettirilmesinde merkezden belirgin sekilde ayrilmaz ve yabanci madde i¢ermez.

5) Yumurta igeriginde gozle goriilebilir embriyo bulunmaz.

6) Yabanci koku igermez.

Ek-2
A Simifi Yumurtalarin Agirhik Simiflari
Agirhk Siifi Agirhk
XL — Cok Biiyiik =273 g
L - Biiyiik 63-72¢g
M - Orta 53-62¢g
S - Kiigiik <52¢g
Ek-3
Yumurta Uriinleri icin Mikrobiyolojik Kriterler
n [¢ m | M
Salmonella 5 0 25 gramda bulunmamalidir.
Enterobacteriaceae 5 2 10 kob/g - mL | 1 x 10? kob/g - mL

: Numune say1s1
: Mikroorganizma sayist “m” ile “M” arasinda bulunabilecek maksimum numune sayisi
: Tiim numunelerde bulunabilecek maksimum mikroorganizma sayisi
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: “c” sayida numunede bulunabilecek maksimum mikroorganizma sayisi
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