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Amag

Madde 1- Bu Tebligin amaci ; balin, teknigine uygun ve hijyenik sekilde Uretimi, hazirlama,
isleme, muhafaza, depolama, tasima ve pazarlamasini saglamak Gzere 6zelliklerini belirlemektir.

Kapsam
Madde 2- Bu Teblig bal arilari -Apis mellifera- tarafindan tretilen bali kapsar.
Hukuki dayanak

Madde 3- Bu Tebli§ 16/11/1997 tarihli ve 23172 muikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan
“Tuark Gida Kodeksi Yonetmelidi'ne” gore hazirlanmigtir.

Kisaltmalar

Madde 4- Bu tebligde adi gegen;

a) Bal ; besinci maddenin birinci paragrafinda tanimi yapilan gida maddesini,
b) HMF : hidroksimetilfurfurold,

ifade eder.

Tanimlar

Madde 5- Bu Teblig’de gecen;

a) Bal; bal arilarinin gicek nektarlarini, bitkilerin veya bitkiler Gzerinde yasayan bazi canlilarin
salgilarini topladiktan sonra, kendine 6zgii maddelerle karistirarak degisiklige ugratip, bal peteklerine
depoladiklari tath maddeyi,

Bal orijinine gore ;
- Cicek bali ; arilarin bitki giceklerindeki nektarlardan urettikleri bal,

- Salgi bali; arilarin bitkilerin canli kisimlarindan veya bitki Uzerinde yasayan canlilarin
salgilarindan Urettikleri ball,

Piyasaya sunulug sekline gore;
- Petekli bal; petek icinde piyasaya sunulan ball,

- Dogal petekli bal; tamamiyla arilar tarafindan Uretilen dogal petegi icinde tliketime sunulan
bal,

- Temel petekli bal; gergek balmumundan gesitli metotlarla, iki tarafi preslenerek hazirlanmis,
sterilize edilmis, isci ve erkek ar petek hucrelerinin temelini tegkil eden ince levha seklindeki petegi
icinde piyasaya sunulan bali,



- Slizme bal; ortam sicakhidi 35 ° C'1 gegmeyecek bigcimde petekli balin santrifuj metodu veya
dinlendirilerek suzulmesi ile elde edilen ball,

- Kristalize stizme bal; kristalizasyon metotlarinin herhangi birine tabi tutularak veya balin
kristallesmesi i¢in herhangi bir isleme tabi tutulmaksizin tamamen veya kismen sekerlesmis, krema ve
fondan kivamdaki ball,

- Pres bal; petekli balin basing altinda ortam sicakligi 40 °C’1 gegmeyecek bicimde sizdiriimasi
ile elde edilen bali,

b) Invert seker; herhangi bir hidroliz islemine tabi tutulmadan hesaplanabilen , ¢ogunlugu
fruktoz olup, fruktoz ve glikozdan olusan monosakkaridleri,

c) Diastaz sayisi; 100 g balda bulunan amilaz enzimlerinin, 38-40 ° C’da, 1 saat igerisinde ve
deney kosullarinda énceden saptanan bitis noktasina kadar pargaladidi nisasta miktarini,

d) Cerceve; arilarin dogrudan petek yaptigi veya icine temel peteklerin yerlestirildigi
malzemeyi,

ifade eder.

Uriin 6zellikleri

Madde 6- Bu Tebli§ kapsamindaki balin 6zellikleri agagida verilmistir:

a) insan tiiketimine sunulacak olan bal, sagdlikli ari kovanlarindan elde edilmis olacaktir. Bal,
dogal yapisinda bulunan organik ve inorganik maddeler haricinde herhangi bir yabanci madde,
parazit, ari, ari pargalari ve yavru ari iceremez.

b) Balda insan sagligini tehdit eden hig bir patojen mikroorganizma bulunamaz.

c¢) Balda nisasta bulunamaz.

d) Balin tadi ve aromasi, balin menseine ve Uretildikleri bitkinin tiirine bagl olarak degismekle
birlikte, bal kendine ait dogal koku ve tada sahip olmaldir. Yabanci koku ve tat iceremez.

e) Balin rengi su beyazindan koyu amber renge kadar degisebilir. Cam balinin rengi pfund
skalaya gére minimum 60 olmaldir.

f) Bala herhangi bir madde katlamaz ve yapisinda bulunan herhangi bir madde
uzaklastirilamaz.

g) invert seker miktari; gicek balinda % 65 oranindan, salgi balinda % 60 oranindan az
olamaz.

h) Balda rutubet miktari % 20’den fazla olamaz.
1) Sakkaroz miktari cicek balinda % 5, salgi balinda % 10 oranindan fazla olamaz.

i) Suda ¢6zinmeyen madde miktari balda % 0,1, pres balinda ise % 0,5 oranindan fazla
olamaz.

j) Mineral madde - kil miktari ¢igek balinda % 0,6’yi, salgi balinda ise % 1,2’yi gegemez.

k) Balda asitlik miktari 40 meq/kg’ dan fazla olamaz.



1) Balda diastaz sayisi 8 den az olamaz. Ancak narenciye ball gibi yapisinda dogal olarak
distk miktarda enzim iceren ve dogal olarak HMF miktari 15 mg/kg'dan fazla olmayan balda diastaz
sayisl 3'den az olamaz.

m) Balda HMF miktari 40 mg/kg ‘dan fazla olamaz.
n) Temel petek levhalarinin kalinhd1 3 mm’den fazla olamaz.

o) Temel petekde balmumunun dogal yapisinda bulunmayan, parafin, serezin, i¢ yagi, regine,
oksalik asit gibi organik maddeler ile agartici maddeler gibi inorganik maddeler bulunamaz.

0) Bal ticari glikoz igeremez.

p) Balin seker protein oranini 6lgen C13 analizi sonucu -1'den diistik olmaldir.

r) Balda naftalin bulunamaz.

Katki maddeleri

Madde 7- Bala hig bir katki maddesi katilamaz.

Bulasanlar

Madde 8- Balda insan saghgdi icin tehlikeli olacak miktarda agir metal bulunamaz.
Pestisitler

Madde 9- Balda bulunabilecek maksimum pestisit kalinti miktarlari EK-1'de verilmisgtir.
Veteriner ilaglari tolerans diizeyleri

Madde 10- Baldaki veteriner ilaglari kalinti duzeyleri Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi'nin
“Veteriner llaclari Tolerans Dulzeyleri” bdéluminde verilen limitlere uygun olacaktir. Diger veteriner
ilaglarina ait tolerans diizeyleri EK-2’de belirtilmistir.

Hijyen

Madde 11- Bal Turk Gida Kodeksi Yonetmeligi'nin “Hijyen” béliumunde yer alan genel kurallara
uygun olarak uretilecektir.

isyeri 6zellikleri

Madde 12- Bal ireten isyerleri, Tirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin “isyeri Ozellikleri”
boliminde yer alan genel kurallara uygun olacaktir.

Ambalajlama, etiketleme ve isaretleme

Madde 13- Bal Turk Gida Kodeksi Yonetmeligi'nin “Ambalajlama ve Etiketleme-isaretieme”
béliminde yer alan genel kurallara uygun olarak ambalajlanacak, etiketlenecek ve isaretlenecektir. Bu
genel kurallara ek olan kurallar agagidaki gibidir:

a) Cerceveli balda net miktara “cergeve agirlig1” dahil degildir.

b) Etikette balin orijini; salgi bali veya gi¢ek bali oldugu, bal ifadesinin yakininda belirtilecektir.



c) Etikette balin toplandigi yil; Gretim tarihi olarak, balin satisa hazir hale geldidi tarih; dolum
tarihi olarak ifade edilecektir.

d) Etikette balin piyasaya sunulus sekli belirtilecektir.
Tasima ve depolama

Madde 14- Balin tasinmasi ve depolanmasi Turk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin “Tagima ve
Depolama” béliminde yer alan kurallara uygun olacaktir ve depolama sicakhgr 30 ° C’i
gecmeyecektir.

Numune alma ve analiz yontemleri

Madde 15- Baldan Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi'nin “Numune Alma ve Analiz Yontemleri”
boéliminde belirtilen kurallara uygun olarak numune alinacak ve uluslararasi kabul géormis analiz
yontemleri uygulanacaktir.

Tescil ve denetim

Madde 16- Bal ureten, depo eden, paketleyen ve satan isyerleri; tescil ve izin, ithalat, kontrol
ve denetim sirasinda bu Tebli§ hiukimlerine uymak zorundadir. Bu hikimlere uymayan igyerleri
hakkinda 24/6/1995 tarihli ve 560 sayili Gidalarin Uretimi, Tiketimi ve Denetlenmesine Dair Kanun
Hikminde Kararname hikimlerine gore yasal islem yapllir.

Denetim

Madde 17- Bu Teblige ait hikimlerin uygulanmasi 24/06/1995 tarihli ve 560 sayili Kanun
Hukminde Kararnameye gore Tarim ve Kdyisleri Bakanligi ve Saglik Bakanligi'nca denetlenir.

Yirirliikten kaldirilan mevzuat

Madde 18- Bu Teblig’le; 25/05/1982 tarihli ve 17704 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan TS
3036 sayili “Bal Standardi “ mecburi uygulamadan kaldiriimistir.

Gegici Madde 1- Halen faaliyet gosteren ve bal Ureten ve satan isyerleri yayimi tarihinden
itibaren 1 yil icinde bu Teblig hiklimlerine uymak zorundadir.

Yiiriirlik
Madde 19- Bu Tebli§ yayim tarihinde yururlige girer.
Yiiriitme

Madde 20- Bu Teblig'i, Tarim ve Kdyisleri Bakani ve Saglik Bakani yurGtar.



